DA BU DA - WHERE EARST MEETS WEST

Z jedmi na nasem jedilnem listu smo poskusili
zaobjeti prostrano azijsko celino z mnogimi razli¢nimi
kulturami, pri cemer smo ostali zvesti recepturam,
ki so nam jih zaupali nasi ucitelji, kuharski mojstri iz
Tajske, Vietnama in Hong Konga. Nekatere jedi smo
deloma prilagodili evropskemu okusu, ker so bile
preveC pikantne tudi za najvecje ljubitelje Cilija, v
korist bolj zdravega uzivanja hrane pa smo pri pripravi
Zivalske mascobe zamenjali z rastlinskim oljem, vendar
z nasimi posegi nismo spreminjali izvirnih okusov jedi.
V iskanju pravega ravnovesja med ostrimi zacCimbami
in eksoticnimi sestavinami ne bi uspeli brez pomoci
in znanja Josa Hurkmansa, vrhunskega kuharija, ki je
na svojih potovanjih Sirom sveta sluzboval kot glavni
kuhar po celi zemeljski obli, vStevSi tudi skoraj vse

azijske deZele.

Ker se dediscina kolonializma v dandanasnji Aziji kaze
tudi v nacinu priprave hrane in v poimenovanju jedi,
smo namesto zapletenih vietnamskih, burmanskih
ali kitajskih imen jedi, pri izgovorjavi katerih bi si po
nepotrebnem lomili jezik, privzeli njihove angleske ali

francoske razlicice.

Stevilne eksoticne sestavine tedensko uvazamo iz
Bangkoka in Saigona, zato vam morda nekaterih
jedi, ki si jih boste zazZeleli, ob¢asno ne bomo mogli

postreci, za kar se vam Ze vnaprej opravicujemo.

Verjamemo, da smo uspeli sestaviti jedilni list, ki vas
bo popeljal v kraje precej drugacne od sveta kot ga
poznamo v Evropi in veseli nas, da ste se nam pridruzili

na tem potovanju.

With the dishes on our menu we have tried to span the
huge Asian landscape with its multitude of different
cultures by remaining true to the original recipes as
they were taught to us by chefs of Thailand, Vietnam,
and Hong Kong. Occasionally, however, we have adapted
their taste to the European palate. Certain dishes were
simply too spicy even for the most accomplished chilli-
lovers; in some we replaced animal fat with vegetable
oil for nutritional reasons without interfering with their
original flavour. Our efforts to blend the strong oriental
spices and exotic ingredients with the European palate
would not have been possible without the knowledge and
assistance of Jos Hurkmans, an accomplished chef who
has travelled the world and its seven seas and has worked
as a head chef all over the globe, including in nearly all

Asian countries.

To avoid any loss or confusion in translation, we kept the
original names of the dishes. As the colonial history of
Asia is also reflected in the way the food is prepared we
took the liberty to revert to the English or French version
of the dish name if the Vietnamese, Burmese, or Chinese

name translated into a meaningless tongue-twister.

As numerous ingredients are imported weekly by airplane
mostly from Bangkok and Saigon we might be temporarily
unable to serve you the particular dish of your liking. Should

this be the case, we ask for your understanding in advance.

Overall, we believe that we have sampled a menu that will
take you places very different from the world we know
in Europe and we are glad that you are coming along for
the trip.



STRARTERS

CUNTY CRiCKeN Cales, o e . o o e e cleieeie oo aioimrerioie/oin oo s oleloiale s oololol t I e eaennooneoie... 4,20
Te cudovito zacCinjene piScancje tortice, najpogosteje prepoznane kot tajska predjed, so priljubljen prigrizek v vseh
deZelah Bengalskega zaliva.

L1V 086 0 o Gl otk R s S IR Ll . o 5 0 0 0 6 o o 0 G0 P IITIES SN 4,60
Indonezijski prigrizek z uli¢nih stojnic v svoji najboljSi podobi. Na Zaru pecena nabodala s socnimi koScki mariniranega
piscancjega mesa.

A0TSR e AR, - 5600 cBBEE B 0 o o 56 o S0 6 0 o ST L AN 4,60
Krhki vegetarijanski spomladanski zavitki niso zgolj vrhunska predjed, odlicno teknejo tudi ob koktejlih.

SOUPS

Tom Yum - Hot & Sour Soup
Verjetno najbolj znana in priljubljena juha celotne jugovzhodne Azije vseh ¢asov. Aromaticna juha s sveZimi ostrigariji,
zacinjena z galangalom, limonsko travo in listi kefirske limete. Izberite med gobami, piS€ancem ali rakci.

GODE / MUSHIOOMS . .« ettt et eeeeeeeennnnnnnnnnnnseeeeeeeeeessnssssnnsnnnnnssseooesssss 3,60
PISCANEC / CNICKENM . « v v vttt et teeeeeeeeneeneeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnnsssoeeeeseaaannnnnnns 3,80
RAKCT /PTawns . . ., le oot it ieie e oo oioiaialalolo o e olole s siololoretens SPRWRRE o, el o sorolhie el 4,60

Thai Coconut Soup
V ‘dezeli svobodnih' poznana pod imenom ‘Kha gai'. Prefinjena kombinacija zelenjave, Sitakov, zeliS¢ in zacimb v juhi,
pripravljeni iz kokosovega mleka.

Sitald JISMIEAKE . . o v o v v v veeendennensione oo adions ol bt e o eeoeosnnecnoloiioesllleonos 3,80
PISCANEC / CNICKENM . « v v vttt et teeeeeeeeeeeeneeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnnnsseeeeeseesannnnnnns 3,80
Maharishi Maheesh .. ......coouiiniiiiiiiiitiiitieeteneeoeeoneeneeaneoneeaneanesnneanannns 3,30

Ni znano, zakaj je bila ta znacilna juha iz Kalkute poimenovana po znamenitem jogiju. Kremna poslastica, pripravljena iz
sladkega azijskega krompirja, mleka in sojine omake, aromatizirana s karijem.



SALADS

Nasih solatnih prelivov ne pripravljamo na osnovi kisa, ampak s sveZe stisnjenim pomarancnim ali limetinim sokom.
Vsakemu prelivu so dodane azijske zacimbe, pazljivo prilagojene vsaki jedi posebej.

The dressings for our salads are made without vinegar, but on the base of either freshly squeezed lime or orange juice with
flavours added to fit each individual dish.

Thai Seafood Salad .........ccuuuuniiiiiiiieeenneneeeeeeeeeoonnneesosaossssannnnsssssnsss 9,90
Lahka in osveZujoca solata, pripravljena iz zelene solate in rukole s pikantno mariniranimi rakci, kalamari in tuno.

Chicken Salad ‘Duc TrUONg Nam' . .. ..ottt ittt ineeeenneeeoneaeeaneaconnesoannessannnnns 7,90
Okusna solata, prava mojstrovina subtilnih okusov in kontrastov na kroZniku. PiS¢ancje prsi kuhane v sojini omaki,
postreZene na hrustljavi zeleni solati s prelivom, ki je cudovita kombinacija sveZega soka limet, liCija in zacimb.

Singapore Style TUFKeY Salad . ......cutuniettnieteneeeenneeeoneeeeaneeeonnascannasaannnnas 8,30
Solata, kot sijajno kosilo ali veCerja. Nenavadna kombinacija pe€enih puranjih prsi, posutih s sezamovimi semeni na
zeleni solati in radiu z dodatkom rezancev, s prelivom iz currya in majoneze.

Wasabi Chicken Salad. ........cuuuunniiiiiiteeenneneeeeeeeeeoonnnessssaassosannnnnsssossss 7,90
Izredno okusen in izviren nacin kako zmetati v isti koS toliko razlicnih azijskih kultur: sladek okus sojine omake, pikanten
rdec Cili, bogastvo banane in ostrino wasabi-sakejevega majoneznega solatnega preliva.

Vinh Loi Salad. . .o vveiiii ittt iiieeeeeeeeeeeeennnneessseossssoanesssssosesssssnnnennss 8,50
Tople solate postajajo vedno bolj priljubljene, ker so tako zdrave kot tudi okusne. Organski tofu in mladi sir, popecena
na japonskem teppan Zaru, postreZena na hrustljavi zelenjavi iz woka z omako iz ostrig in z nekaj kapljicami sezamovega
olja, vse skupaj posuto s sezamovimi semeni.



LWJOK

Kuhanje v woku je kratkotrajno zaradi izpostavljenosti izredno mocnemu ognju, kar omogoca majhno uporabo olja in
ucinkovito mesanje sestavin in zacimb. Priprava hrane v woku je verjetno najbolj zdrav nacin priprave hrane.
During the cooking process wok is exposed directly to intense heat which makes for a very fast cooking process and the
perfect blending of all ingredients and spices. Wok-cooking is probably the healthiest way to prepare wholesome meals.

Stir-Fried Beef
Klasi¢na vse-azijska mesno-zelenjavna jed, katere Zlahten okus mesa poZivijo izbrana zelenjava, rde¢ Cili in tajska
bazilika. Ce Zelite, vam jed pripravimo tudi s piS€ancem.

GOVEAING / B « vt vttt ittt ittt ettt eenneeeeennneeeannneeeennneeeennneecennneees 10,90
PIBCANEC / CMICKEN . « v vttt et ettt ettt teeneeeennneeeennneeeennnneeennneeeennnneenns 8,90
Chicken & Cashew NUES .. .coiitiiiii it it it it itiiteeeeeeeneeaneeneeneeoncannennannnns 8,90

PiScanec in indijski oreScek sta vecna partnerja, Se posebej blestita v tej uspesnici iz woka.

Sweet & Sour Pork
Ta ‘vse v enem’ jed je po svetu zaslovela po zaslugi kitajskih restavracij, kjer jo danes prepogosto kvarijo z dodajanjem
ketchupa v omako. Nasa jed je pripravljena po klasicnem receptu iz Kantona, odkoder tudi izvira.

SVINJINA / POTK . . .o ovieeeiaolert e e eoiaie e s enaiesaiossienaonsssionaisialslonssssioissesaleosssseeeies e 9,20
PiSEANEC / CRICKEN . . v ottt tee et teeteeeeeeeeeeneneeanensennensensensensensensensensensenns 8,90
Stir Fried Chicken Tandoori StYle .. ...ccuuiiitiettineeeenneeeeneeeeoneecoaneeeonnaeeannnnns 8,50

Indijski Gurki so svoje tandoori zacimbe prinesli v Jugovzhodno Azijo, kjer so te Cudovite okuse zdruZili z burmanskim
nacinom priprave jedi v woku. Bogato zaCinjen piS¢anec dopolnjen z izbrano zelenjavo, sveZim ingverjem in smetanovo
omako, nudi prefinjeno gurmansko doZivetje, v katerem se prepletata dve razlicni kulinaricni kulturi.

Vegetarian Jambalaya . .. ..covettinitiiiiiite ittt ettt e, 8,20
Neverjetna orgija sveZe zelenjave z izdatno mero tofuja in vodnega kostanja. Vse skupaj na hitro popecemo v voku, saj
Zelimo ohraniti vitamine, nakar dodamo naSo domaco slivovo omako in S¢epec Cilija.

Zasai Chilli
Slastna in lahka, nezno pikantna kombinacija zelenjave, sladke bazilike in paste pecenega Cilija. Glavna jed je odlicna
izbira tako za kosilo kot tudi vecerjo!

PIBCANEC/CRICKEN .\ vv vttt ettt ettt teenneeeennneeeennneeeensneeeennneeeennneeenns 8,50
MOrSKi SAHEZI/SEAFO0M .ot tteet ettt teenneeeennneeeennneeeennneeeannneeeennneeenns 11,90



TEPPAN GRILL

mascob, kar dovoljuje pocasno peko z razlicnimi omakami ali marinadami, pri cemer meso obdrZi svoj pristni okus.
Nacini priprave nasih steakov so razlicnih vzhodnjaskih porekel, prav k vsakemu pa odli¢no tekneta beli riZ in v woku
pecena hrustljava zelenjava.

Different from other grills the lower heated Japanese Teppan grill works with little or no fat added at all and allows for ‘slow
cooking” with distinctive marinades and sauces while at the same time the meat retains its own flavour. As we prepare our
steaks following the various oriental ways of their countries of origin, white rice and wok fried vegetable are the perfect
accompaniment for them.

Sesame Steak .........coetee o SRR N IR o ettt Ll e e e e e ee s e tolese s o0 are s 12,50
Slastno mariniran goveji roastbeef pecen na Zaru, z omako iz sladke bazilike, kokosa in koriandra, z znacilno aromo Zara,
ki jo jedi dajejo po steaku posuta popecena sezamova semena.

Red Snapper Pimalay Style’ ... .citenni ittt iieeeeeeneeeeoneeeonnaaconnaasannaesnnnns 11,50
Iz slavnega hotela in letoviS¢a Pimalay na tajskem otoku Koh Lanta. Socni file ‘red snapperja’ z omako iz tamarinda
in limonske trave, znacilno za jugovzhodno Tajsko, posut z ocvrto Cebulo, listi kefirske limete, indijskimi oreScki in
hrustljavo ocvrto tajsko baziliko.

CRU CNEE TUNA . .ot etiit et ittt tennenneaaaeeeeoonnnnessssoossssonnnnssssssssssssnnnensss 10,90
Skrbno izbran file tune srednje pecen na Zaru, prelit s posebno omako iz rdeceqga karija, ki sijajno dopolnjuje okus ribe.

Teriyaki TUTKEY SteakK ... .ovittiiit ittt ieneeeenneeeenaeeeaneeseanaacanneeoannansans 9,80
Verjetno boste preseneceni, kako okusna je lahko zelenjava pripravljena v woku, ki je tu odlicna priloga na teppan Zaru
peCenemu puranu, pripravljenemu s teriyaki omako.

Entrecote ‘IndoChing ... ..cuunniiiiiiteiieiieeeeteeeeoneneesseeassosoannnnsssoaassssnnns 12,50
Francoski kolonialni oficir se je Zelel poCutiti kot doma, zato je svojega vietnamskega kuharja poducil, kako naj pripravi
roastbeef. Poskusite kakSen preliv iz limetinega soka, mete in mlade Cebule je ustvaril ta nadarjeni kuhar!



CURRY

Vse nase kari jedi postreZemo s kuhanim riZzem in neZno zacinjeno kumaricno solato.
All our curry dishes are served with steamed rice and lightly spiced cucumber salad.

Green Curry

Zelo priljubljen aromaticen, kremast kari, pripravljen iz vec vrst morskih sadeZev, tajskih jajcevcev, zelenjave, sladke
bazilike in listov kefirske limete. Zaradi pikantnega zelenega karija in sladkega okusa kokosovega mleka spada med
najbolj priljubljene tajske in burmanske jedi.

Morski SadeZi / SEAf00M . ....evueeneenetnetneteeeneeeeeneeaneneennensensensensensensennenns 10,90
Zelenjavni / Vegetable ..........euneeneeneeneeneeneeneenteneeeeateateatenteaaenaeaaenaans 7,60
YellOW CRICKEN CUITY . o e vt i ettt tieeeeenneeeaneeeoaneeeaneeeoaneessaneecannesonnnonsans 8,20

0d vseh vrst karijev najmanj pikanten, postreZen z na hitro preprazenimi piS¢ancjimi prsmi, zelenjavo in poSteno merico
sladkega krompirja. Velja za klasicno jed in najljubsi izbor slehernega Azijca.

Panaeng Curry
NajgostejSi tajski kari iz naSe ponudbe je razkoSnega okusa, ki ga dodatno obogatijo arasSidi in sladka bazilika. Izbirate
lahko med piS¢ancjim mesom in svinjino.

PIBCANEC/CRICKEN .\ vv vttt ettt teeeeeennneeeennneeeennneeeannneeeennneeeennnneenns 8,40
VI POTK « v v v ettt ettt eeeeeeeeeneeneeneenaensensensensensensensensensensensennennns 9,20



RICE & NOODLES

Vse nase riZeve jedi in rezanci se pripravijo najprej v woku, kjer se sestavine dodobra premesajo, dokoncajo pa na
japonskem teppan Zaru.

All our rice and noodle dishes are first tossed in a wok to allow the ingredients to blend and are then finished off on the
teppan grill.

Fried Rice
Vecini prebivalcev Azije riz pomeni vsakodnevni obrok. Navdusi naj vas okusen pecen riZ s sveZo zelenjavo, jajci in mlado
Cebulo.

Zelenjava / Vegetable . .....vueeneeneentteeeet ettt ettt eaaenaeaaeaans 6,20
PIBCANEC/CRICKEN . « . v v v vttt ettt e eeeeeeenneeeennneeeennneeeennneeeennnneeennnneenns 6,90
RaKCI/Prawns . .....coi. . o e R L .. 8,90
Pad Thai

RiZevi rezanci, tofu in izbrana zelenjava, pripravljeni s kanckom tamarind omake in araSidov, ki podarijo tej tajski
nacionalni jedi izjemen okus. Odlocite se lahko med rakci in piS¢ancem.

PIBCANEC CRICKEN . « vt ettt ettt ettt eeenneeeennnneeennneeeensneeeennneeeennnneenns 8,20
RAKCH/ PraWNS. « v v v et eeeeeeeeeeeeennneeeeenneeeennneeeennneeeensseeeennnneeennnneenns 10,90
Egg Noodles

Enostavna, a zelo okusna jed za vsakogar, sestavljena iz jajcnih rezancev in skrbno izbrane zelenjave.

Zelenjava / Vegetable . .....vueene ettt tee et eee et eae ettt et e eaaeaaans 7,20
PIBCANEC / CMICKEN . « v v e vttt ettt ettt teenneeeennneeeennneeeansnneeennnneeennnneenns 7,80
NOOAIES DI BN . . ettt it tittitetieeeeeeeeeoneeaeeaeesaeeanesseensesseonsensesnnennannns 8,60

Za popularizacijo te tradicionalne jedi iz gorovja Chugoku z zahodnega dela najvecjega japonskega otoka Honsu, je
zasluZna znana londonska veriga restavracij Wagamama. Rezanci udon, goveji roastbeef, pak choi v slastno zacinjeni
omaki iz Cilija, ketjap manisa, posuto s prazenimi sezamovimi semeni.



SKutina torta . oo o e e e e R .. LY. 3,10
Cheese Cake

Krema iz bele COKOIAR ... .vvuneeeieettiiieteeeeeeenneeennneeennneeonnneesnnnessnnneannnns 3,20
White Chocolate Mousse

Mangova zmrzlina s Cokoladnim PreliVom . .. ...niiteet et eeennneeeeeeeeeeannnnneaaceeeannns 2,90
Frozen Mango Mousse With Chocholate

TapioKin Zele S KOKOSOM ... .vvvuunnnneeeeeeeeeeeennnneeeeeeeeoeannnnneeeeeeesaannnnnnnnnses 2,70
Tapioca Pearl Jelly
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